L4

Uzivatelsky manual — susiCka potravin

Popis produktu
Kapacita susicky je 8 plat a 16 litri. Jmenovity vykon &ini 350-400 W, k dispozici jsou 3 nastavitelné stupné
ohfevu.

Susi¢ka pracuje v konstantnim teplotnim rozsahu — teplotu Ize nastavit mezi 35-70 °C. Casova¢ umozfiuje
nastavit dobu suSeni od 1 hodiny do 72 hodin. Po ukonéeni suseni ventilator jesté jednu minutu chladi, aby
bezpecné snizil teplotu.

Technické parametry

Nazev produktu Susicka potravin
Model RZ-166

Vykon 400 W

Napéti AC 110-240 V
Frekvence 50/60 Hz

Popis ovladacich prvka

@ Pristroj

@ Susici plata

® Viko

@ Tlagitko zapnuti/vypnuti

® Tlagitko pro pfidani ¢asu (bézny ¢as + 1-72 hod, dlouhy stisk)
® Tlagitko pro zkraceni ¢asu (b&zny ¢as — 1-72 hod, dlouhy stisk)
@ Nastaveni teploty (1-3 stupné ohfevu)




Ovoce

Potravina Doporuéena Doba Vysledek Doporuéen Ztrata Doporuéena
priprava suseni é mnozstvi hmotnosti teplota
na plato

Jablka, Oloupat/nakrajet na 7-9 hod mékké 170g 10-15 % 70°C

hrusky 4—-6mm platky

Meruriky, Prekrojit, feznou 10-12 mékkeé 330g 20 % 60°C

Svestky stranou nahoru hod

Kiwi Oloupat, 5mm platky ~ 10-12 meékké 95¢g 20 % 65°C
hod

Banany Oloupat, 5mm platky  10-12 kfupavé 150g 10 % 70°C
hod

Mango Oloupat, 8mm platky = 6-7 hod mékké 170g 20 % 70°C

(pro "mango strips")

3-4mm platky 8-9 hod kfupavé 150g 10 % 70°C
(pro “mango chipsy”)

Citrusové Oloupat, 2-3mm 8-9 hod kfupavé 120g 10 % 70°C

plody platky

Ananas Oloupat, odstranit 7-8 hod velmi 175¢g 20 % 70°C
stonek, 5—6mm platky mékké

Jahody Oloupat, odstranit 10-12 mékké 200g 15 % 65°C

stonek, 5mm platky hod



Zelenina

Mrkev Oloupat, 3—-5mm 6-8 hod tvrdé 85¢g 15% 70°C
platky/kostky

Okurka Neloupat, 3-5mm 4-5hod kfupavé  100g 10% 70°C
platky

Pdrek 6cm kusy, blanSirovatv 7-8 hod  kfupavé  140g 20% 70°C
pfipadé potfeby

Papriky, chilli ~ 2mm platky 7-8 hod  tvrdé 100g 20% 70°C

Celer Oloupat, 2mm 7-8 hod mékkeé 250g 15% 70°C
platky/kostky

Raj¢ata 4mm platky 8-10 meékké 190g 15% 70°C

hod

Polévkova Jemné platky/kostiCky, = 7-8 hod  meékké - 15% 60°C

zelenina blansSirovat v pfipadé
potfeby

Cuketa Neloupat, 2—3mm 12 hod kfupavé  60g 15% 70°C
platky

Repa, bataty Oloupat, 2-3mm platky 7-9 hod kfupavé  60g 15% 70°C

Kapusta, Odstranit stonek/otrhat 18 hod kfupavé  90g 15% 40°C

salaty (listy, na mensi kusy

srdicka)

Bylinky a houby

Bylinky celé listy/nasekat 4-6 hod kifehké ~40g - 40°C

(v8echny druhy)

Houby ocistit, 5mm platky 4-7 hod mékké ~40g - 50°C

(v8echny druhy)
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